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Lampiran 1. Surat Kelayakan Etik Penelitian (Ethical Clearance)

l: Kemenkes

Kementerian Kesehatan

© Jalan Indragiri No. 3 Padang Harapan
Bengkulu 38225

B (0736) 341212

& https//poltekkesbengkulu.ac.id

KETERANGAN LAYAK ETIK
DESCRIPTION OF ETHICAL APPROVAL
"ETHICAL APPROVAL"

No.KEPK.BK1/418/05/2026

Protokol penelitian versi 2 yang diusulkan oleh :
The research protocol proposed by

Peneliti utama : Maha rani
Principal In Investigator

Nama Institusi : Poltekkes Kemenkes Bengkulu
Name of the Institution

Dengan judul:
Title
"DAYA TERIMA DAN KANDUNGAN GIZI COOKIES TEPUNG DAUN KELOR DAN KURMA DENGAN
SUBTITUSI TEPUNG SORGUM SEBAGAI MAKANAN RINGAN ALTERNATIF UNTUK REMAJA ANEMIA"

"ACCEPTABILITY AND NUTRITIONAL CONTENT OF MORINGA LEAF FLOUR AND DATE FLOUR COOKIES WITH
SORGHUM FLOUR SUBSTITUTION AS AN ALTERNATIVE SNACK FOR ANEMIC ADOLESCENTS"

Dinyatakan layak etik sesuai 7 (tujuh) Standar WHO 2011, yaitu 1) Nilai Sosial, 2) Nilai Ilmiah, 3) Pemerataan Beban dan
Manfaat, 4) Risiko, 5) Bujukan/Eksploitasi, 6) Kerahasiaan dan Privacy, dan 7) Persetujuan Setelah Penjelasan, yang merujuk
pada Pedoman CIOMS 2016. Hal ini seperti yang ditunjukkan oleh terpenuhinya indikator setiap standar.

Declared to be ethically appropriate in accordance to 7 (seven) WHO 2011 Standards, 1) Social Values, 2) Scientific Values,
3) Equitable Assessment and Benefits, 4) Risks, 5) Persuasion/Exploitation, 6) Confidentiality and Privacy, and 7) Informed
Concent, referring to the 2016 CIOMS Guidelines. This is as indicated by the fulfillment of the indicators of each standard.
Pernyataan Laik Etik ini berlaku selama kurun waktu tanggal 05 Mei 2026 sampai dengan tanggal 05 Juni 2027.

This declaration of ethics applies during the period May 05, 2026 until June 05, 2027.

May 05, 2026
Chairperson,

apt. Zamharira Muslim, M.Farm

00038/EA/2026/0064221771
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Lampiran 2. Surat Izin Pra Penelitian

Kementerian Kesehatan

' Direktorat Jenderal
. AB Kemenkes Sumber Daya Manusia Kesehatan
Eb Poltekkes Bengkulu Politeknik Kesehatan Bengkulu
£ Jalan Indragirl No.3 Padang Harapan

Bengkulu 38225
® (0736) 341212
@ https://vevew. poltekkesbengkuly.ac.id

12 Maret 2026
Nomor : : PP.06.02F.XXII1/ 25052026
Penhal : lzin Pra Penelitian
Yth.
Direktur Poltekkes Kemenkes Bengkulu
di
Tempat

Sehubungan penyusunan tugas akhir dalam bentuk Skripsi Mahasiswa Progam Studi Gizi dan Dietetika
Program Sarjana Terapan Jurusan Gizi Politeknik Kesehatan Kemenkes Bengkulu Tahun Akademik
2025/2026, dengan ini mohon Bapak/lbu dapat memberikan izin pengambilan data, Pra Penelitian pada
mahasiswa dibawah ini :

Nama Mahasiswa : Maharani

Nim : P01730222076
Tempat : Kota Bengkulu
Judul : DAYA TERIMA DAN KANDUNGAN GIZI COOKIES TEPUNG DAUN KELOR

DAN KURMA DENGAN SUBSTITUSI TEPUNG SORGUM SEBAGAI
MAKANAN RINGAN ALTERNATIF UNTUK REMAJA ANEMIA
No Handphone : 085367696508
Demikianlah, atas perhatian dan kerjasamanya kami mengucapkan terimakasih.

2
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Lampiran 3. Surat Izin Penelitian

Kementerian Kesehatan
' Direktorat Jenderal
" Kemenkes Sumber Daya Manusia Kesehatan

‘. Poltekkes Bengkulu Politeknik Kesehatan Bengkulu
£ Jalan Indragiri No.3 Padang Harapan
Bengkulu 38225
| (0736) 341212
@ https://www.poltekkesbengkuly.ac.id

12 Marel 2026
Nomor : ¢ PP.O1.O1/F.XXIN.1/ 250712026
Penhal . lzin Penelitian
Yth,
Direktur Poltekkes Kemenkes Bengkulu
di
Tempat

Sehubungan penyusunan tugas akhir mahasiswa dalam bentuk Skripsi Progam Studi Gizi dan Dietetika
Program Sarjana Terapan Jurusan Gizi Politeknik Kesehatan Kemenkes Bengkulu Tahun Akademik 2025/2026 ,
dengan ini kami mohon Bapak/lbu dapat memberikan izin pengambilan data untuk penelitian kepada:

Nama : Maharani

NIM : P01730222076

Tempat Penelitian : Poltekkes Kemenkes Bengkulu
Waktu Penelitian : 2 bulan

Judul

: DAYA TERIMA DAN KANDUNGAN GIZI COOKIES TEPUNG DAUN KELOR DAN

KURMA DENGAN SUBSTITUSI TEPUNG SORGUM SEBAGAI MAKANAN
RINGAN ALTERNATIF UNTUK REMAJA ANEMIA

No Handphone : 0853-6769-6508

Demikianlah, atas perhatian dan kesediaan Bapak/Ibu diucapkan terimakasih.

a.n. Direktur Poltekkes Kemenkes Bengkulu

84



Lampiran 4. Lembaran Persetujuan Responden (Informed Consent)

LEMBAR PERSETUJUAN RESPONDEN
(INFORMED CONSENT)

Saya yang bertanda tangan dibawah ini :
Nama responden : Mewhi Qwi Anggen,
Umur A5 1

Jurusan/Prodi = : Saryana Terapan 6i2i Aan Dietetika

Menyatakan bersedia menjadi panelis penelitian dari

Nama : Maharani
Nim : P01730222076
Produk : Cookies Daun kelor, kurma dan tepung sorgum

Saya telah mendapat penjelasan dari peneliti mengenai tujuan penelitian ini. Saya
mengerti bahwa penelitian ini tidak akan membahayakan diri saya. Identitas dan jawaban yang
akan saya berikan akan dijaga kerahasiaanya dan hanya diperlukan sebagai bahan penelitian.

Demikian surat pernyataan ini saya tanda tangani secara sadar dan tanpa ada paksaan

dari pihak manapun.

Bengkulu, & mei 2026

Panelis
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Lampiran 5. Formulir Uji Organoleptik

UJI ORGANOLEPTIK SNACK COOKIES DAUN KELOR, KURMA DAN
TEPUNG SORGUM

~JEuA Nopita AMEUR

- 05- 20
Tanggal : 6 2 1

Nama

Petunjuk T R

Di hadapan saudara disajikan macam-macam sosis. Sebelum mencicipi setiap
jenis sosis, kumur terlebih dahulu dengan air minum yang disediakan dan dibuang.
Istirahatlah sebentar sebelum mencicipi sosis berikutnya. Saudara diminta untuk
memberikan penilaian organoleptik dengan menggunakan deskripsi sebagaimana
disajikan dalam tabel berikut ini:

0 = tidak ada rasa

1 = sangat tidak suka
2 = tidak suka

3 = agak suka

4 = suka

5 = sangat suka

Penilaian Kode
190 201 320 430
Warna % 3 3 4
Rasa ) 4 4 4
Tekstur 2 4 L) 4
Aroma 4 3 4 9
Komentar:

geo leph Y20 Rasang lebih enaws fewstur hdax  tetlaw \ems
Setta ATMa Yang -hdak Flllaw  Menvyengal.
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Lampiran 6. Standar Formulasi Cookies

Formula

Porsi

FO

1 keping cookies — 10 gr
1 porsi cookies 100 gr : 10 keping
FO : 10 porsi — (10 keping cookies)

1 keping cookies — 10 gr
1 porsi cookies 100 gr : 10 keping
F1 : 10 porsi— (10 keping cookies)

1 keping cookies — 10 gr
1 porsi cookies 100 gr : 10 keping
F2 : 10 porsi— (10 keping cookies)

1 keping cookies — 10gr
1 porsi cookies 100gr : 10 keping
F3 : 10 porsi — (10 keping cookies)
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Lampiran 7. Data Hasil Uji Organoleptik

HASIL UJI ORGANOLEPTIK COOKIES
FO F1 F2 F3
10 B U Warna | Rasa | Tekstur | Aroma | Warna | Rasa | Tekstur | Aroma | Warna | Rasa | Tekstur | Aroma | Warna | Rasa | Tekstur | Aroma
1 KS Perempuan 4 3 2 4 4 4 4 4 4 5 4 4 4 4 3 4
2 FB Perempuan 4 4 4 5 4 4 3 4 5 4 5 4 4 4 4 4
3 DD Perempuan 3 4 2 5 5 4 2 3 4 5 3 2 4 3 3 5
4 AF Perempuan 3 3 3 4 4 3 4 4 4 2 2 3 4 2 3 2
5 BP Perempuan 3 3 2 4 4 3 2 4 3 4 3 4 3 3 2 4
6 FE Perempuan 3 3 2 3 3 3 3 3 4 4 4 4 4 3 2 4
7 WS Perempuan 3 3 2 4 4 3 2 4 5 4 3 4 3 3 2 4
8 CR Perempuan 3 3 3 4 3 3 2 4 4 4 3 4 4 3 2 4
9 TA Perempuan 2 3 2 2 4 5 5 5 2 2 4 2 4 2 4 3
10 NA Perempuan 2 1 2 3 2 2 2 2 3 2 3 4 4 2 1 2
11 SH Perempuan 3 1 2 3 2 2 2 1 4 2 2 3 4 3 2 3
12 MH Perempuan 3 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 4 4 4 4
13 WT Perempuan 3 2 2 3 2 3 2 2 4 3 4 3 3 3 4 3
14 NNA Perempuan 2 2 1 1 3 4 4 4 4 3 4 3 3 3 2 2
15 ACS Perempuan 3 3 3 3 3 3 3 3 4 4 4 3 3 4 3 3
16 IPR Perempuan 2 3 1 1 1 3 4 2 4 4 3 4 5 5 5 5
17 VW Perempuan 5 4 4 5 5 5 5 5 4 5 5 4 5 4 4 5
18 DN Perempuan 4 3 3 3 3 3 4 3 4 4 4 4 3 4 4 3
19 VA Perempuan 2 4 3 4 3 2 3 3 5 3 3 4 4 4 2 3
20 ™J Perempuan 2 3 2 3 3 4 3 2 4 4 3 4 3 3 4 3
21 ZA Perempuan 3 3 3 4 3 4 4 3 3 4 3 4 4 4 4 4
22 AP Perempuan 4 4 3 4 4 4 3 4 4 1 3 4 4 5 3 4
23 ES Perempuan 2 2 3 3 2 3 2 2 4 4 3 4 3 2 4 3
24 M Perempuan 3 3 4 4 4 3 2 3 4 4 3 4 4 4 3 4
25 MDA Perempuan 3 2 4 4 4 3 2 4 4 3 4 4 4 4 4 4
26 MI Perempuan 3 2 3 2 3 2 3 3 4 4 4 3 4 4 3 3
27 UA Perempuan 3 3 3 3 4 4 4 3 4 4 3 4 4 3 3 3
28 ADV Perempuan 3 2 2 3 4 3 3 4 3 4 4 4 4 3 2 1
29 ST™M Perempuan 3 3 2 3 3 3 2 3 3 4 3 4 4 4 3 4
30 JA Perempuan 4 4 3 5 4 4 3 5 3 4 4 4 3 3 3 4
Rata-Rata 3,00 2,90 2,60 3,40 3,33 3,30 3,00 3,30 3,80 3,57 3,43 3,63 3,77 3,40 3,07 347
Keterangan:
FO : Cookies Tanpa Penambahan Tp. Sorgum
F1 : Cookies + Penambahan Tp. Sorgum 30%
F2 : Cookies + Penambahan Tp. Sorgum 50%
F3 : Cookies + Penambahan Tp. Sorgum 70%
Mutu Organoleptik
1 :Sangat Tidak Suka
2 :Tidak Suka
3 :Agak Suka
4 : Suka
5 : Sangat Suka
HASIL UJI ORGANOLEPTIK COOKIES F0
NO KODE Warna Aroma Tekstur Rasa Jumlah
) Jumlah (n) | Persentase (%) | Jumlah(n) | Persentase (%) | Jumlah (n) | Persentase (%) | Jumlah (n) | Persentase (%) | Jumlah (n) | Persentase (%)
1 |Sangat Tidak Suka 0 0% 2 % 2 % 2 % 6 0,2
2 |Tidak Suka 7 2% 2 % 12 40% 6 20% 2 09
3 |Agak Suka 17 57% 12 40% 12 40% 15 50% 56 1,866666067
4 [suka 5 17% 10 33% 4 13% 7 2% 26| 0866666667
5 |Sangat Suka 1 3% 4 13% 0 0% 0 0% 5 0,166666667
Total 30 100,0% 30 100,0% 30 100,0% 30 100,0% 120 4
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HASIL UJI ORGANOLEPTIK COOKIES F1

NO. KODE Warna Aroma Tekstur Rasa Jumlah
Jumlah (n) | Persentase (%) | Jumlah (n) | Persentase (%) | Jumlah (n) | Persentase (%) | Jumlah (n) | Persentase (%) | Jumlah (n) | Persentase (%)
1 |Sangat Tidak Suka 1 3% 1 3% 0 0% 0 0% 2 0,066666667
2 |Tidak Suka 4 13% 5 17% 11 37% 4 13% 24 08
3 |Agak Suka 11 37% 11 37% 10 33% 15 50% 47 1,566666667
4 |Suka 12 40% 10 33% 7 23% 9 30% 38 1,266666667
5 |Sangat Suka 2 % 3 10% 2 % 2 % 9 03
Total 30 100,0% 30 100,0% 30 100,0% 30 100,0% 120 4
HASIL UJI ORGANOLEPTIK COOKIES F2
NO. KODE Warna Aroma Tekstur Rasa Jumlah
Jumlah (n) | Persentase (%) | Jumlah (n) | Persentase (%) | Jumlah (n) | Persentase (%) | Jumlah (n) | Persentase (%) | Jumlah (n) | Persentase (%)
1 |Sangat Tidak Suka 0 0% 0 0% 0 0% 1 3% 1 0,033333333
2 |Tidak Suka 1 3% 2 7% 2 % 4 13% 9 0,3
3 |Agak Suka 7 23% 7 23% 15 50% 5 17% 34 1,133333333
4 |Suka 19 63% 21 70% 11 3% 17 51% 68 2,266666667
5 |Sangat Suka 3 10% 0 0% 2 % 3 10% 8 0,266666667
Total 30 100,0% 30 100,0% 30 100,0% 30 100,0% 120 4
HASIL UJI ORGANOLEPTIK COOKIES F3
NO. KODE Warna Aroma Tekstur Rasa Jumlah
Jumlah (n) | Persentase (%) | Jumlah (n) | Persentase (%) | Jumlah (n) | Persentase (%) | Jumlah (n) | Persentase (%) | Jumlah (n) | Persentase (%)
1 [Sangat Tidak Suka 0 0% 1 3% 1 3% 0 0% 2 0,066666667
2 |Tidak Suka 0 0% 3 10% 8 27% 4 13% 15 0,5
3 |Agak Suka 9 30% 10 33% 10 33% 12 40% 41 1,366666667
4 [Suka 19 63% 13 43% 10 33% 11 37% 53 1,766666667
5 |Sangat Suka 2 % 3 10% 1 3% 3 10% 9 03
Total 30 100,0% 30 100,0% 30 100,0% 30 100,0% 120 4
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Lampiran 8. Hasil Output SPSS Uji Kruskal-Wallis

Ranks Test Statistics™®
Jenis formula cookies Tingkat
herdasarkan tingkat kesukgan
substitusi tepung sorqum I Mean Rank panelis
Tingkat kesukaan panelis  FQ 30 39.52 terhadap
terhadap warna cookies warna
P F1 30 56.50 cookies
F2 30 73.88 | | chi-square 22.460
F3 30 7210 df k]
Total 20 Asymp. Sig. .0on
Ranks Test Statistics™"
Jenis formula cookies Tingkat
berdasarkan tingkat kesukaan
substitusitepung sorgum M Mean Rank panelis
Tingkat kesukaan p_anelis FO 30 4513 terhadap rasa
terhadap rasa cookies F1 a0 56.05 cookies
F2 30 78.85 Chi-Sguare 16.455
F3 30 61.07 df 3
Tatal 20 Asymp. Sig. 001
Ranks Test Statistics™®
Jenis formula cookies Tingkat
herdasarkan tingkat kesukgan
substitusi tepung sorgum M Mean Rank panelis
Tingkat kesukaan panelis  Fo 30 46.33 t?"f:{a?ap
terhadap tekstur cookies EKSILT
F F1 30 59.40 cookies
F2 30 74.07 Chi-Square 10.735
F3 an 62.2 df 3
Total 20 Asymp. Sig. 013
Ranks Test Statistics™°
Jenis formula cookies Tingkat
berdasarkan tingkat kesukaan
substitusitepung sorgum M Mean Rank panelis
Tingkat kesukaan panelis  Fo a0 58.83 terhadap
terhadap aroma cookies aroma
P F1 30 53.98 cookies
F2 30 B7.98 | | chi-Square 2.500
Fa 30 61.20 | | 3
Total 20 Asymp. Sig. 407
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Lampiran 9. Hasil Output SPSS Uji Mann-Whitney
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Test Statistics®
Tingkat
Ranks kesukaan
panelis
Jenis formula cookies te\:vh::_g:p
herdasarkan tingkat cookies
substitusi tepung sorgum Mean Rank | Sum of Ranks ManWhiney U 5500
Tingkat kesukaan panelis ~ F0 3o 26.38 791.50 Wilcaxon W ?91'500
terhadap warna cookies - ’
Fi 30 34.62 103850 | | 5 1086
Total 60 Asymp. Sig. (2-tailed) .048
Test Statistics®
Tingkat
Ranks kesukaan
panelis
Jenis farmula cookies te\mﬁ:p
herdasarkan tingkat cookies
substitusi tepung sargum Mean Rank | Sum of Ranks TETTSr—Y 55,300
Tingkat kesukaan panelis ~ F0 30 22.03 661.00 Wilcoxan W 661'000
terhadap warna cookies 2 i
F2 30 38.97 1169.00 | |, 4007
Total 60 Asymp. Sig. (2-tailed) .000
Test Statistics®
Tingkat
Ranks kesukaan
panelis
Jenis formula cookies terhadap
berdasarkan tingkat warna
substitusi tepung sorgum Mean Rank | Sum of Ranks : tookies
Tingkat kesukaan panelis  Fn 30 2210 663.00 IM?nn'Whlm?eYU 198.000
terhadap warna cookies F3 10 38,90 1167.00 Wilcoxon W 663.000
' ’ z -4.034
Total 60 Asymp. Sig. (2-tailed) 000
Test Statistics®
Tingkat
kesukaan
Ranks panelis
Jenis formula cookies erhadap
berdasarkan tingkat conkies
itusi - Mean Rank | Sum of Ranks
i : substitusitepung sorgum WMann-Whithey U 322 500
Tingkat kesukaan panelis  F1 a0 26.25 787.50 Wilcaxon W 787 500
terhadap warna cookies :
F2 30 3475 104250 z 2 06
Total 60 Asymp. Sig. (2-tailed) 039
Test Statistics®
Tingkat
Ranks kesukaan
panelis
Jenis formula cookies terhadap
berdasarkan tingkat Wa'kr?a
substitusi tepung sorgum Mean Rank | Sum of Ranks — coores
Tingkat kesukaan panelis  F1 30 26.63 799.00 Im?nn'Whlm?eYU 334.000
terhadap warna cookies F3 10 3437 1031.00 Wilcoxon W 799.000
: : z -1.895
Total fi0 Asymp. Sig. (2-tailed) 058




Test Statistics®

Ranks
Jenis farmula cookies
herdasarkan tingkat
substitusi tepung sorgurm Mean Rank | Sum of Ranks
Tingkat kesukaan panelis  F2 30 3MAT7 935.00
terhadap warna cookies Fa 10 2083 895.00
Total 60
Ranks
Jenis formula cookies
herdasarkan tingkat
substitusi tepung sorgum Mean Rank | Sum of Ranks
Tingkat kesukaan panelis  F0 an 27.48 824.50
terhadap rasa cookies 1 10 3152 1005.50
Total G0
Ranks
Jenis formula cookies
herdasarkan tingkat
substitusitepung sorgum Mean Rank | Sum of Ranks
Tingkat kesukaan panelis  F0 30 222 667.60
terhadap rasa cookies F2 20 9875 116250
Total 60
Ranks
Jenis formula cookies
herdasarkan tingkat
substitusi tepung sorgum Mean Rank | Sum of Ranks
Tingkat kesukaan panelis  FO 30 26.40 792.00
terhadap rasa cookies F3 10 34 60 1038.00
Total G0
Ranks
Jenis formula cookies
herdasarkan tingkat
substitusitepung sorgum Mean Rank | Sum of Ranks
Tingkat kesukaan panelis  F1 30 25.02 750.50
terhadap rasa conkies F2 20 9508 1079 50
Total 60
Ranks
Jenis formula cookies
herdasarkan tingkat
substitusi tepung sorgum Mean Rank | Sum of Ranks
Tingkat kesukaan panelis  F1 30 2942 882.50
terhadap rasa cookies F3 10 158 947 50
Tatal 60
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Tingkat
kesukaan
panelis
terhadap
warna
cookies
Mann-Whitney L 430.000
Wilcoxon W 895.000
pd -.347
Asymp. Sig. (2-tailed) 729
Test Statistics®
Tingkat
kesukaan
panelis
terhadap rasa
cookies
Mann-Whitney L 350,500
Wilcoxon W 824.500
Z -1.441
Asymp. Sig. (2-tailed) 50
Test Statistics™
Tingkat
kesukaan
panelis
terhadap rasa
cookies
Mann-Whitney U 202.500
Wilcoxon W G67.500
z -3.821
Asymp. Sig. (2-tailed) 000
Test Statistics™
Tingkat
kesukaan
panelis
terhadap rasa
cookies
Mann-Whitney U 327.000
Wilcoxon W 792.000
pd -1.953
Asymp. Sig. (2-tailed) 051
Test Statistics®
Tingkat
kesukaan
panelis
terhadap rasa
cookies
Mann-Whitney U 285500
Wilcoxon W 750500
z -2.634
Asymp. Sig. (2-tailed) .oos
Test Statistics®
Tingkat
kesukaan
panelis
terhadap rasa
cookies
Mann-Whitney 417.500
Wilcoxon W 882.500
z -516
Asymp. Sig. (2-tailed) .G06




Test Statistics®

Ranks Tingkat
kesukaan
Jenis farmula cookies panelis
herdasarkan tingkat terhadap rasa
substitusi tepung sorqum Mean Rank | Sum of Ranks cookies
Tingkat kesukaan panelis ~ F2 30 3512 1053.50 Mann-Whitney U 311.500
terhadap rasa cookies F3 10 2538 776.50 Wileoxon W 776 500
' ' z -2.248
Total 60 Asymp. Sig. (2-tailed) 025
Test Statistics™
Tingkat
Ranks kesukaan
panelis
Jenis formula cookies terhadap
herdasarkan tingkat tekstur
substitusi tepung sorgqum Mean Rank | Sum of Ranks cookies
Tingkat kesukaan panelis  F0 30 27.27 g816.00 | | Mann-Whitney U 353.000
terhadap tekstur cookies F1 10 3273 1012.00 Wilcoxon W 818.000
’ - z 1517
Total 60 Asymp. Sig. (2tailed) 129
Test Statistics®
Tingkat
Ranks kesukaan
panelis
Jenis formula cookies terhadap
berdasarkan tingkat tekstur
substitusitepung sorgum Mean Rank | Sum of Ranks cookies
Tingkat kesukaan panelis  FO 30 23.40 702.00 | | Mann-Whitney U 237.000
terhadap tekstur cookies F2 10 3760 1126.00 Wilcoxon W 702.000
: - z -3.356
Total 60 Asymp. Sig. (2-tailed) 001
Test Statistics™
Tingkat
Ranks kesukaan
panelis
Jenis formula cookies terhadap
berdasarkan tingkat tekstur
substitusi tepung sorgum Mean Rank | Sum of Ranks cookies
Tingkat kesukaan panelis  F0 a0 26.67 200.00 Mann-Whitney U 335.000
terhadap tekstur cookies Fa 20 3433 1030.00 Wilcoxon W 300.000
’ ' z -1.788
Total G0 Asymp. Sig. (2-tailed) 074
Test Statistics®
Tingkat
Ranks kesukaan
panelis
Jenis farmula cookies terhadap
herdasarkan tingkat tekstur
sybstitusitepung sorgum Mean Rank | Sum of Ranks cookies
Tingkat kesukaan panelis ~ F1 30 26.80 804.00 Mann-Whitney LI 339.000
terhadap tekstur cookies F2 20 34.20 1026.00 Wilcoxan W 804.000
z -1.751
Total 60 Asymp. Sig. (2-tailed) .080
Test Statistics®
Tingkat
Ranks kesukaan
i
Jenis formula cookies teplir;edfp
herdasarkan tingkat tekstur
substitusi tepung sorgum Mean Rank | Sum of Ranks cookies
Tingkat kesukaan panelis  F1 30 29.87 896.00 Mann-Whitney U 431.000
terhadap tekstur cookies F3 a0 113 934 00 vz'\ullcoxon W 896.?22
Total 60 Asymp. Sig. (2-tailed) TEB
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Test Statistics®

Tingkat

Ranks kesukaan

panelis

Jenis formula cookies terhadap

berdasarkan tingkat tekstur

substifusi tepung sorgqum Mean Rank | Sum of Ranks cookies
Tingkat kesukaan panelis  F2 30 3327 998.00 ann-Whitney U 367.000
terhadap tekstur cookies Fa 30 27 73 832.00 Wilcoxon W 832.000
z -1.310
Total &0 Asymp. Sig. (2-tailed) 1480
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Lampiran 10. Hasil Uji Laboratorium Kandungan Gizi

FR.7.8.2.2 Rev.2

KEMENTERIAN PENDIDIKAN TINGGI, SAINS, DAN TEKNOLOGI
UNIVERSITAS BENGKULU
FAKULTAS MATEMATIKA DAN ILMU PENGETAHUAN ALAM
LABORATORIUM TERPADU
Jalan WR. Supratman, Kandang Limun, Kota Bengkulu 38371

Email: labterpadu fmim@unib.ac.id

LAPORAN HASIL UJI
Nama :  Maharani
Pelsigaiai A Nomor LHU ¢ 064/UN.30.127LT-
. FMIPA/LHU/2026
Alamat : Poltekes kemenkes Petugas sampling bt
Pelanggan Bengkulu :
HP/Telepon  : 085367696508 Penerima sampel : Lies Winarsih,S.Pd.
Pelanggan
Sampel : Diantar/Sampling?) Tanggal penerimaan  : 8 Mei 2026
sampel
Tangg.al HE Tanggal pengujian : 11 Mei 2026
sampling
Sampel Parameter Satuan Hasil Metode
cookies Abu % 1,32 Gravimetri
Air % 5,65 Gravimetri
Lemak % 17,88 Sokletasi
Protein % 23,17 Kjeldahl
karbohidrat % 3,97 Luff Schrool
*) Coret yang tidak perlu**) Tidak masuk lingkup akreditasi
Catatan:

1. Hasil uji ini hanya berlaku untuk sampel yang diuji.
2. Dilarang menggandakan laporan hasil uji sebagian kecuali seluruhnya.
3. Keluhan terhadap hasil uji maksimal 14 hari sejak sejak laporan hasil uji diterima.

o7

NI 712122001121001

Tanggal terbit 15 desember 2025 halaman 1 dari 1
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Menyiapkan Bahan Daun Kelor Yang
Sudah di petik

Sesudah Dipetik, Cuci Bersih Daun Kelor
Hingga Bersih

.-

Lalu pindahkan keloyang Oven untuk
dikeringkan dan pembuatan tepung daun
kelor

96




Bahan Cookies FO

Bahan Cookies F1

Bahan Cookies F2

Bahan Cookies F3
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Adonan Bahan Cookies FO

Adonan Bahan Cookies F1

Adonan Bahan Cookies F3

Cookies daun kelor, kurma, tanpa tepung

sorgum 10gr FO

Cookies daun kelor, kurma, tepung sorgum
10gr F1
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Cookies daun kelor, kurma, tepung sorgum
10g F2

Cookies daun kelor, kurma, tepung sorgum
10gr F3

Cookies daun kelor, kurma, tanpa tepung
Sorgum FO

f" -
V4
[T J,'

g
s

Cookies daun kelor, kurma, tepung
Sorgum F1

Cookies daun kelor, kurma, tepung
Sorgum F2

Cookies daun kelor, kurma, tepung
Sorgum F3
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Lampiran Uji Organoleptik Pada Responden
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