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Lampiran 1.  Surat Kelayakan Etik Penelitian (Ethical Clearance) 
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Lampiran 2. Surat Izin Pra Penelitian 
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Lampiran 3. Surat Izin Penelitian 
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Lampiran 4. Lembaran Persetujuan Responden (Informed  Consent) 
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Lampiran 5.  Formulir Uji Organoleptik 
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Lampiran 6. Standar Formulasi Cookies 

Formula  Porsi  

F0 

 

1 keping cookies → 10 gr 

1 porsi cookies 100 gr : 10 keping  

F0 : 10 porsi → (10 keping cookies) 

 

F1 

 

1 keping cookies → 10 gr 

1 porsi cookies 100 gr : 10 keping 

F1 : 10 porsi→ (10 keping cookies) 

F2 

 

1 keping cookies → 10 gr 

1 porsi cookies 100 gr : 10 keping  

F2 : 10 porsi→ (10 keping cookies) 

F3 

 

1 keping cookies → 10gr 

1 porsi cookies 100gr : 10 keping 

F3 : 10 porsi → (10 keping cookies) 
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Lampiran 7.  Data Hasil Uji Organoleptik 

 

 

Warna Rasa Tekstur Aroma Warna Rasa Tekstur Aroma Warna Rasa Tekstur Aroma Warna Rasa Tekstur Aroma

1 KS Perempuan 4 3 2 4 4 4 4 4 4 5 4 4 4 4 3 4

2 FB Perempuan 4 4 4 5 4 4 3 4 5 4 5 4 4 4 4 4

3 DD Perempuan 3 4 2 5 5 4 2 3 4 5 3 2 4 3 3 5

4 AF Perempuan 3 3 3 4 4 3 4 4 4 2 2 3 4 2 3 2

5 BP Perempuan 3 3 2 4 4 3 2 4 3 4 3 4 3 3 2 4

6 FE Perempuan 3 3 2 3 3 3 3 3 4 4 4 4 4 3 2 4

7 WS Perempuan 3 3 2 4 4 3 2 4 5 4 3 4 3 3 2 4

8 CR Perempuan 3 3 3 4 3 3 2 4 4 4 3 4 4 3 2 4

9 TA Perempuan 2 3 2 2 4 5 5 5 2 2 4 2 4 2 4 3

10 NA Perempuan 2 1 2 3 2 2 2 2 3 2 3 4 4 2 1 2

11 SH Perempuan 3 1 2 3 2 2 2 1 4 2 2 3 4 3 2 3

12 MH Perempuan 3 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 4 4 4 4

13 WT Perempuan 3 2 2 3 2 3 2 2 4 3 4 3 3 3 4 3

14 NNA Perempuan 2 2 1 1 3 4 4 4 4 3 4 3 3 3 2 2

15 ACS Perempuan 3 3 3 3 3 3 3 3 4 4 4 3 3 4 3 3

16 IPR Perempuan 2 3 1 1 1 3 4 2 4 4 3 4 5 5 5 5

17 VW Perempuan 5 4 4 5 5 5 5 5 4 5 5 4 5 4 4 5

18 DN Perempuan 4 3 3 3 3 3 4 3 4 4 4 4 3 4 4 3

19 VA Perempuan 2 4 3 4 3 2 3 3 5 3 3 4 4 4 2 3

20 TMJ Perempuan 2 3 2 3 3 4 3 2 4 4 3 4 3 3 4 3

21 ZA Perempuan 3 3 3 4 3 4 4 3 3 4 3 4 4 4 4 4

22 AP Perempuan 4 4 3 4 4 4 3 4 4 1 3 4 4 5 3 4

23 ES Perempuan 2 2 3 3 2 3 2 2 4 4 3 4 3 2 4 3

24 M Perempuan 3 3 4 4 4 3 2 3 4 4 3 4 4 4 3 4

25 MDA Perempuan 3 2 4 4 4 3 2 4 4 3 4 4 4 4 4 4

26 MI Perempuan 3 2 3 2 3 2 3 3 4 4 4 3 4 4 3 3

27 UA Perempuan 3 3 3 3 4 4 4 3 4 4 3 4 4 3 3 3

28 ADV Perempuan 3 2 2 3 4 3 3 4 3 4 4 4 4 3 2 1

29 STM Perempuan 3 3 2 3 3 3 2 3 3 4 3 4 4 4 3 4

30 JA Perempuan 4 4 3 5 4 4 3 5 3 4 4 4 3 3 3 4

3,00 2,90 2,60 3,40 3,33 3,30 3,00 3,30 3,80 3,57 3,43 3,63 3,77 3,40 3,07 3,47

Keterangan:

F0 : Cookies Tanpa Penambahan Tp. Sorgum

F1 : Cookies + Penambahan Tp. Sorgum 30%

F2 : Cookies + Penambahan Tp. Sorgum 50%

F3 : Cookies + Penambahan Tp. Sorgum 70%

Mutu Organoleptik

1 : Sangat Tidak Suka

2 : Tidak Suka

3 : Agak Suka

4 :  Suka

5 :  Sangat Suka

F2 F3

Rata-Rata

HASIL UJI ORGANOLEPTIK COOKIES

NO. JK
F0 F1

NAMA

Jumlah (n) Persentase (%) Jumlah (n) Persentase (%) Jumlah (n) Persentase (%) Jumlah (n) Persentase (%) Jumlah (n) Persentase (%)

1 Sangat Tidak Suka 0 0% 2 7% 2 7% 2 7% 6 0,2

2 Tidak Suka 7 23% 2 7% 12 40% 6 20% 27 0,9

3 Agak Suka 17 57% 12 40% 12 40% 15 50% 56 1,866666667

4 Suka 5 17% 10 33% 4 13% 7 23% 26 0,866666667

5 Sangat Suka 1 3% 4 13% 0 0% 0 0% 5 0,166666667

30 100,0% 30 100,0% 30 100,0% 30 100,0% 120 4

HASIL UJI ORGANOLEPTIK COOKIES F0

NO. KODE
Jumlah

Total

Warna Aroma Tekstur Rasa
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Jumlah (n) Persentase (%) Jumlah (n) Persentase (%) Jumlah (n) Persentase (%) Jumlah (n) Persentase (%) Jumlah (n) Persentase (%)

1 Sangat Tidak Suka 1 3% 1 3% 0 0% 0 0% 2 0,066666667

2 Tidak Suka 4 13% 5 17% 11 37% 4 13% 24 0,8

3 Agak Suka 11 37% 11 37% 10 33% 15 50% 47 1,566666667

4 Suka 12 40% 10 33% 7 23% 9 30% 38 1,266666667

5 Sangat Suka 2 7% 3 10% 2 7% 2 7% 9 0,3

30 100,0% 30 100,0% 30 100,0% 30 100,0% 120 4Total

HASIL UJI ORGANOLEPTIK COOKIES F1

NO. KODE
Warna Aroma Tekstur Rasa Jumlah

Jumlah (n) Persentase (%) Jumlah (n) Persentase (%) Jumlah (n) Persentase (%) Jumlah (n) Persentase (%) Jumlah (n) Persentase (%)

1 Sangat Tidak Suka 0 0% 0 0% 0 0% 1 3% 1 0,033333333

2 Tidak Suka 1 3% 2 7% 2 7% 4 13% 9 0,3

3 Agak Suka 7 23% 7 23% 15 50% 5 17% 34 1,133333333

4 Suka 19 63% 21 70% 11 37% 17 57% 68 2,266666667

5 Sangat Suka 3 10% 0 0% 2 7% 3 10% 8 0,266666667

30 100,0% 30 100,0% 30 100,0% 30 100,0% 120 4

HASIL UJI ORGANOLEPTIK COOKIES F2

Tekstur Rasa Jumlah

Total

NO. KODE
Warna Aroma

Jumlah (n) Persentase (%) Jumlah (n) Persentase (%) Jumlah (n) Persentase (%) Jumlah (n) Persentase (%) Jumlah (n) Persentase (%)

1 Sangat Tidak Suka 0 0% 1 3% 1 3% 0 0% 2 0,066666667

2 Tidak Suka 0 0% 3 10% 8 27% 4 13% 15 0,5

3 Agak Suka 9 30% 10 33% 10 33% 12 40% 41 1,366666667

4 Suka 19 63% 13 43% 10 33% 11 37% 53 1,766666667

5 Sangat Suka 2 7% 3 10% 1 3% 3 10% 9 0,3

30 100,0% 30 100,0% 30 100,0% 30 100,0% 120 4Total

HASIL UJI ORGANOLEPTIK COOKIES F3

NO. KODE
Warna Aroma Tekstur Rasa Jumlah
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Lampiran 8. Hasil Output SPSS Uji Kruskal-Wallis 
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Lampiran 9. Hasil Output SPSS Uji Mann-Whitney 
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Lampiran 10. Hasil Uji Laboratorium Kandungan Gizi 
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Lampiran 11. Dokumentasi 

 

Mengambil  Daun Kelor 

 

Menyiapkan Bahan Daun Kelor Yang 

Sudah di petik 

 

Sesudah Dipetik, Cuci Bersih Daun Kelor 

Hingga Bersih 

 

Lalu pindahkan keloyang Oven untuk 

dikeringkan dan pembuatan tepung daun 

kelor 
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Pengeringan Daun Kelor 

 

Haluskan Tepung Daun Kelor 

 

Bahan Cookies F0 

 

Bahan Cookies F1 

Bahan Cookies F2 

 

Bahan Cookies F3 

 



 

98 
 

 

Adonan Bahan Cookies F0 

 

Adonan Bahan Cookies F1 

 

Adonan Bahan Cookies F2 

 

Adonan Bahan Cookies F3 

 

Cookies daun kelor, kurma, tanpa tepung 

sorgum 10gr F0 

 

Cookies daun kelor, kurma, tepung sorgum 

10gr F1 



 

99 
 

 

Cookies daun kelor, kurma, tepung sorgum 

10g F2 

 

Cookies daun kelor, kurma, tepung sorgum 

10gr F3 

 

Cookies daun kelor, kurma, tanpa tepung 

Sorgum F0 

 

Cookies daun kelor, kurma, tepung 

Sorgum F1 

Cookies daun kelor, kurma, tepung 

Sorgum F2 

 

Cookies daun kelor, kurma, tepung 

Sorgum F3 
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Lampiran Uji Organoleptik Pada Responden 
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